
10% d’IVA no inclòs plat picantplat vegetarià

entrants
Gnoquis, pesto vermell de pommodoro
i parmesà
Gnoquis, pesto rojo de pommodoro y parmesano____________________________________________10€

Parpadelle amb crema de tomàquets
i tòfona
Parpadelle con crema de tomates y trufa____________________________________________12€

Espaguetis saltejats amb músclos, 
gambetes i bitxo
Espaguetis salteados con mejillones, 
gambitas y guindilla ____________________________________________12€

Risotto de ceps amb parmesà
Risotto de ceps con parmesano____________________________________________12€

amanides
Amanida Cèsar
Ensalada César____________________________________________10,50€

Amanida de formatge de cabra gratinat 
i vinagreta de fruits secs
Ensalada de queso de cabra gratinado 
y vinagreta de frutos secos____________________________________________9,90€

Amanida de pernil d’ànec, encenalls 
de foie, vinagreta de mango i bouquet 
de brots 
Ensalada de jamón de pato, virutas de foie, 
vinagreta de mango y bouquet de brotes______________________________________________12€

Amanida Waldorf
Ensalada Waldorf____________________________________________10,50€ 

Les nostres patates braves
Nuestras bravas____________________________________________5€

Xips d’albergínia amb melassa de canya
Chips de berenjena con melaza de caña____________________________________________6€

Encenalls de foie i
confitura de fruites (4 unitats)
Virutas de foie y con�tura de frutas (4 unidades)____________________________________________8,40€

Tempura de llagostins en un jardí
Tempura de langostinos en un jardín____________________________________________16€

Calamars enfarinats i fregits
Calamares enharinados y fritos____________________________________________9€

Pernil                    (80 grs)
Jamón Joselito (80 grs)____________________________________________8€

Pa de vidre 
Pan de cristal 
____________________________________________2,50€

Casoleta de tripeta amb cigrons
Cazueltia de tripita con garbanzos____________________________________________9€

Croquetes de pernil de glà
Croquetas de jamón de bellota____________________________________________7€

Tempura d’espàrrecs verds amb 
romesco fet a casa
Tempura de espárragos verdes con romesco
hecho en casa____________________________________________9,90€

Ostras Nº 4 Guillardau
Ostres Núm. 4 Guillardau____________________________________________2,80€

Calamars planxats
Calamares planchados____________________________________________10€

Músclos de Bouichot a la graella 
amb oli d’oliva
Mejillones de Bouichot a la parrilla 
con aceita de oliva
____________________________________________10€

t a p e s   &   v i n s
per picar i
compartir

Filet de vedella amb foie planxat i Oporto
Solomillo de ternera con foie planchado y Oporto______________________________________________22€
 

Ànec Hoisin
Pato Hoisin______________________________________________16€

 

Costelles meloses d’ibèric rostides al forn
Costillas tiernas de Ibérico asadas al horno______________________________________________14€

Hamburguesa de "Wagyu Kobe" amb crema 
de ceps, ceba confitada i patates fregides 
Hamburguesa de "Wagyu kobe" con crema 
de setas, cebolla con�tada y patatas fritas______________________________________________16€

Sparagaria fried chicken
Sparagaria fried chicken______________________________________________10€

Lingot d’ànec rostit a baixa temperatura 
i pomes acaramelades
Lingote de pato asado a baja temperatura 
y manzanas acarameladas______________________________________________18€

Entrecot de Nebraska
Entrecot de Nebraska______________________________________________24€

carns

  



La Pescaderia
Llom de bacallà amb cap i pota 
Lomo de bacalao “cap i pota”____________________________________________18€

Bacallà en airbag cruixent de cansalada
amb fons de rostit
Bacalao en airbag crujiente de panceta 
con fondo de asado____________________________________________19€

Bacallà amb saltejat d’espinacs 
i crema d’Idiazabal 
Bacalao con salteado de espinacas
y crema de Idiazabal____________________________________________18€

Bacallà a la crema d’all negre amb vel 
de “panceta” ibèrica
Bacalao a la crema de ajo negro con velo 
de panceta ibérica____________________________________________18€

Llom de lluç amb crema de porros  
i gnoquis de bolets
Lomo de merluza con crema de puerros 
y gnoquis de setas____________________________________________17€

Tonyina, sèsam, soja de 3 anys i verduretes
Atún, sesamo de 3 años, soja y verduritas____________________________________________18€

els Ous
Pa de vidre, ou i butifarra negra de Calaf
Pan de cristal, huevo y butifarra negra de Calaf____________________________________________9€

Ous trufats amb patates i encenalls 
de 
Huevos fritos con patatas y virutas de Joselito____________________________________________11€

Patates i ous fregits, foie planxat
i Oporto reduït
Patatas y huevos fritos, foie planchado 
y Oporto reducido.____________________________________________11€

10% d’IVA no inclòs plat picantplat vegetarià

Esparracada
Tomàquet, mozzarella i butifarra esparracada 
amb xampinyons____________________________________________12€

Gorgonzola
Gorgonzola, nous, xutney de fruita blanca____________________________________________12€

Tartufata
Tomàquet, mozzarella, ceps, bacó fumat, 
crema blanca trufada i rúcula____________________________________________15€

Fungi Porcini
Tomàquet, mozzarella, ceps, ceba cruixent, 
mozzarella fresca____________________________________________14€

Mar i muntanya
Tomàquet, mozzarella, butifarra de Calaf, calamars
saltats i julivertada____________________________________________12€

Pizzes d’autor

al forn de llenya
7 formatges
Tomàquet, mozzarella, emmental, roquefort, formatge 
de cabra, parmesà, brie, cheddar____________________________________________13,90€

Escofet
Pizza dedicada a l’Albert. Combinació de la pizza
Ses Illes i pizza Barbacoa____________________________________________11,90€

Els tres porquets
Tomàquet, mozzarella, butifarró, butifarra 
i txistorra de Calaf____________________________________________11,90€

Formatge de cabra i escalivada dolça
Tomàquet, mozzarella, formatge de cabra i con�tura de 
pebrot i albergínia amb xips de ceba____________________________________________11,90€

Barbacoa
Tomàquet, mozzarella, pollastre, bacó i salsa barbacoa____________________________________________11,90€

Serrana
Tomàquet, mozzarella, pernil i formatge brie____________________________________________11,90€

Ses illes
Tomàquet, mozzarella, sobrassada i ou ferrat____________________________________________10,90€

Prosciuto
Tomàquet, mozzarella i pernil dolç____________________________________________10,90€

Quatre estacions
Tomàquet, mozzarella, pernil dolç, xampinyons i anxoves____________________________________________10,90€

Mel de canya
Tomàquet, mozzarella, xips d´alberginia, mel de canya____________________________________________10,90€

El paso
Tomàquet, mozzarela, pollastre, salsa tomatillo verd i ceba____________________________________________11,90€

Cantàbrica
Tomàquet, mozzarella, tonyina i anxoves____________________________________________10,90€

Campesina
Tomàquet, mozzarella i xoricet picant____________________________________________9,90€

Thai
Tomàquet, mozzarella, pollastre i salsa xile thai dolç____________________________________________10,90€

De l’hort
Tomàquet, mozzarella, espàrregs, xampinyons, carxofes 
i tomàquet____________________________________________10,90€

Marina
Tomàquet, mozzarella, gambes, oli i julivert____________________________________________11,90€

Reina
Tomàquet, mozzarella, bacó, pernil dolç, 
frankfurt i ou ferrat____________________________________________11,90€

El Gaucho
Tomàquet, mozzarella, butifarra esparracada, 
espàrrecs verds i salsa estil argentí____________________________________________11,90€

Pizzes


